Frénkisch
Vom Ochsen

nur zur Kirchweih oder im Ganzen, wo und wann Sie méchten

S/DieBbra'l'en mit Apfe/b/aukrauf und fréankischem KloB*
Lende oder Roastbeef mit Apfelblaukraut und frénkischem KloB*

Ochsensemmel

Vom Grill

Knusprige Schweinshaxe mit frischem Daguettebrétchen
Knusprige Schweinshaxe mit Sauerkraut und frénkischem KloB*
1/2 Grillhdhnchen frisch und knusprig mit Baguettebrétchen

1/4 frankische Ente mit Apfelblaukraut und frankischem KloB*
1/2 frankische Ente mit frischem Baguettebrétchen

Vom Rost und aus dem Rohr

2 fréankische Bratwiirste mit Sauerkraut und Brot
3 frankische Bratwirste mit Sauerkraut und Brot
Schéuferla mit fréankischem KloB* und Kraut
Schweinsbraten mit fréankischem KloB* und Kraut
Schaschlik mit einer deftigen SoBe und Brétchen

Brotzeiten

Kellerplatte mit Wurst und Kése,
dazu pikan‘l’e Bei/agen und Holzofenbrot 2)

F rankischer Wurstsalat mit Zwiebeln, Butter und Brot 2)
Portion Limburger mit Musik und Laugenbrezel

Emmentaler vom Rad 100 g
Portion Rettich

Portion Obatztn mit Holzofenbrot

Weitere Brotzeiten am Aushang beim DBrotzeitstand

13,00
20,00
5.00

11,00
12,50
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1050
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700
850
13,00
750
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8.00
6,00
6,00
2,80
270
550



Vegetarisch

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum, Bagueh‘ebrc’ifchen
Késespétzle nach Allgéuer Art mit Salat

Ofenfrisch aus unserer DBéckerei

Entla’s - Breze”, die echte Dergbreze - ofenfrisch
Kleine Laugenbrez/

Weitere Backwaren am DBrotzeitstand

Was SuBes

Verschiedene Blechkuchen
Kirchweihkichla

Getrédanke

Frankenwein
Silvaner, Maller Thurgau, Rotling

Flaschenweine

MaB Weinschorle

Mal3 Apfe/saf'l'schor/e
Apfe/saffschorle

Limo, Cola, Wasser 1)%) 6)
Safte

Haferl Kaffee 6) (1,00 Pfand)
F rankische Obstbrénde von ausgesuchter Qualitat

025 |
1.0
1.0/
1.0/
041
041
041

Zcl

1) Benzoesdure 2) Konservierungsstoffe 3)Antioxitationsmittel 4)Farbstoff 5) Schwefelhaltiqg 6) Koffeinhaltig

6,00
650

350
0.80

2,50
2,50

4,00
16,00
11,00

6,00

2,50

2,50

3.00

2,50

2,00

* KlsBe: 3)5)



